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Commandez au plus tard 
le Mardi 17 Décembre 2024 à 18h

DATE  
LIMITE DE  
COMMANDE

WWW.LA-PATISSERIE-LN.FR 

Sur notre 
boutique  
en ligne

OUVERTURES PENDANT LES FÊTES

LUN 16

DÉCEMBRE

JANVIER

MAR 17

MER 18

JEU 19

VEN 20

LUN 23

MAR 24

MER 25

JEU 26

VEN 27

LUN 30

MAR 31

MER 01

JEU 02

VEN 03

LUN 06

FERMÉ

FERMÉ

FERMÉ

FERMÉ

FERMÉ

FERMÉ

FERMÉ

Fin des commandes 18h

8h - 18h

8h - 18h

8h - 18h

8h - 18h

8h - 18h

Début galettes - 8h - 18h

8h - 13h

8h - 13h

Par téléphone
03.68.07.39.09

Directement en magasin  
avec le bon de commande

SAM 21

DIM 22

8h - 18h

8h - 18h

SAM 28

DIM 29

8h - 18h

8h - 18h

SAM 04

DIM 05

8h - 18h

8h - 12h

Entremet de fêtes

Mousse Fromage Blanc d’Alsace
Compotée de Myrtilles Sauvages
Crémeux praliné Amandes et Noisettes
Biscuit et Croustillant aux cinq céréales

Pour 4 à 5 personnes



Kougelhopf  
chocolat et 

oranges

Kougelhopf traditionnel
Moyen   Petit   Grand

Moyen   Petit

Brédalas
Sachet de 150gr ou Boîte de 300gr

Moyen   Petit

Kougelhopf salé

Au lard paysan Fumé et noix 

Les sablés traditionnels les plus connus 
d’Alsace à grignoter à tout moment
et le petit plus sur la table de Noël. 



Bourbon

Vénézuela

Mousse Vanille de Madagascar
Caramel onctueux et crémeux Vanille
Biscuit moelleux et croustillant aux
Amandes grillées

Mousse Chocolat pure Origine Vénézuela
Crémeux Chocolat au Lait et Fèves de Tonka
Croustillant Praliné Noisettes
Biscuit moelleux Chocolat

Pour 4 à 5 personnes

Pour 4 à 5 personnes

Bûches

Poire

Pour accompagner  
vos bûches

Mousse lactée
Compotée de Poires Williams
Praliné Noix
Biscuit moelleux Japonais

- Coulis aux Fruits Exotiques
- Sauce Chocolat Grand Cru
- Crème Anglaise Vanille de Madagascar

Pour 4 à 5 personnes



Parfait Glacé Vanille de Madagascar
Sorbet Pamplemousse Rose et Poivre de Timut 
Gelée aux Herbes Fraîches
Biscuit moelleux Citron
Meringue légère

Parfait Glacé Noix de coco,
Sorbet Mangue et Fruit de la Passion,
Coulis aux Fruits Exotiques
Biscuit moelleux Banane

sans gluten

Bûches glacées Agrumes

Exotique

DÉCOUVREZ 

LES NOUVEAUTÉS  

GLACÉES DE LA MAISON

Pour 4 à 5 personnes

Pour 4 à 5 personnes

Glacerie

Découvrez 
tous nos autres 
parfums en 
boutique ou 
sur notre site 
internet !

500ml500ml

500ml

Les Sorbets

Les GourmandesLes Crèmes Glacées



Truffes Pralinés et Caramel

Chocolat Lait
Caramel Beurre Salé
Streuzel Croustillant

Truffes

P’tit biscuit

Coffret de 15 pièces

Oursons Guimauve  
à la Vanille, enrobés  
de Chocolat Lait ou Noir

Marrons glacés

Orangettes

Oursons guimauve

Sachet de 80gr

Boîte de 6 pièces

Coffret de 9 ou 12 pièces



UN MÉLANGE 

DE COFFRETS 

GOURMANDS   

À OFFRIR OU  

À S’OFFRIR

Chocolats
Coffret de 16, 32 ou 48 pièces

Bonbons Chocolats Ganaches et Pralinés 



Mignardises

Plateau de 12 ou 16 pièces

Macarons Minis

Macarons

Coffret de 8 ou 12 macarons & pyramide de 21 pièces

Coffret de 30 minis macarons

( selon les stocks disponibles )

Assortiment de 5 parfums -  
Vanille    Framboise    Chocolat     

Fruit de la passion    Pistache

Vanille    Pistache    Framboise    Chocolat    Café
Caramel beurre salé    Citron    Fruit de la Passion



Pommes

Pâte Feuilletée pur Beurre,  
Caramélisée,
Pommes fondantes

Brioche des rois

Brioche pur Beurre,
Enrobée de Chocolat Lait  

et éclats Noisettes
Caramel onctueux,  

Noisettes grillées,
Streuzel Chocolat

DISPONIBLE DÈS  

LE 3 JANVIER  

EN BOUTIQUE

Galettes

Viennoise

Amandes

Brioche Feuilletée pur Beurre,
Frangipane à la Noisette,
Praliné à l’ancienne

Pâte Feuilletée pur Beurre,
Frangipane et éclats  
d’Amandes grillées



Babas

- Rhum et Vanille
- Eau de Vie de Kirsch d’Alsace

- Eau de Vie Framboise

Format au choix - 1,5 L, 1 L et 500 ml

3 tailles disponibles

Parfum au choix
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Commandez au plus tard 
le Mardi 17 Décembre 2024 à 18h
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Sur notre 
boutique  
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Par téléphone
03.68.07.39.09

Directement en magasin  
avec le bon de commande
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03.68.07.39.09  

contact@la-patisserie-ln.fr
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67 Rue du Général de Gaulle,  
68240 Kaysersberg

www.la-patisserie-ln.fr  

lapatisserieln


